
 

  
 

Warme dranken, zuiveldranken 

Koffie, thee, espresso, decafé, warme chocolade € 2,25 

Cappuccino. € 2,35 
Koffie verkeerd, Latte € 2,45 

Irish koffie € 7,00 
Melk, karnemelk, Milk, buttermilk € 2,25 
 

Frisdranken ,sappen, bier  klein  groot 

Glas Cola, Tonic, Cola light, 7 up Cassis, Sinas €  2,30 € 4,60 
Glas Lipton ice tea € 2,50  

Flesje Mineraalwater € 2,30 € 6,25 
Flesje Red bull € 4,75 
Flesje Jus d’orange, tomatensap, appelsap, rivella € 2,75 
Flesje Perensap, ananassap, perziksap, multivruchten € 2,95 
Flesje Chocomel, Fristi, Bitter lemon € 2,75 
Flesje Dubbel friss, appel/perzik of  framboos/cranberry € 2,75 

 
Bieren 

 
Heineken bier € 2,75 
Pul Heineken bier € 5,50 
Palm € 3,00 
Koninck € 3,00 
Wieckse witte, Wieckse Rosé € 3,00 
Oud bruin € 2.75 
Amstel malt, alcohol vrij (Alcohol free beer) € 2,75 

 
Sterke drank 

 
Jenever, jong, oud, Berenburger, Jägermeister € 2,75 
Advocaat. € 2,75 
Port, Sherry, Vermouth € 3,25 
Bacardi rum, Gin, Vodka, Campari, Ricard,  € 4,50 

Remy Martin € 6,00 
Grand marnier,  Amaretto € 4,50 

Tia Maria, Kahlua € 4,50 
Johnny walker red, Four Roses Bourbon € 4,50 
Jack Daniels € 6,00  

 

Wijnen 

 

Glas huiswijn wit, rosé of rood, Glass of red wine, rose  or white € 3,50 
Karaf huiswijn wit, rosé of rood, Carafe of red wine, rose  or white €  13,00 
Flessen wijn (zie achterin de menukaart) 
Fles champagne, botlle of champagne €  42,50 



 

      

 
Gebak, pastries  

 

Diverse soorten gebak, Various kinds of pastries, Kuchen €  3,50 
Appelgebak, Apple pie,  Apfelkuchen € 3,50 

Portie opgeslagen room, Cream, Sahne € 0,75 

 
Ontbijt tot 12:00 uur, Breakfast, Frühstuck 

 
Frans ontbijt, French breakfast, Franzosicher Frühstuck  € 3,95 
2 croissants met jam en boter. 
Saucijzenbroodje, sausage roll tot 12:00 uur € 2,50 
 

 

 

Sandwiches,Donker oerbrood of maïsbrood , Dark bread or corn bread, Dunkel Brot oder Mais Brot.  

 
Sandwich kip, Oerbrood of maïsbrood met kiprollade, luxe sla en  
gebakken spek, Chicken and bacon, Huhn und Speck, € 7,50 
Sandwich tonijn, Oerbrood of maïsbrood met tonijnsalade 
en luxe sla Tuna, Thunfisch € 7,50 

Sandwich zalm, Oerbrood of maïsbrood met gerookte zalm  
luxe sla en kruidenroomkaas, salmon, Geräucherte Lachs € 9,50 
Sandwich Serranoham, Oerbrood of maïsbrood met Serranoham  
luxe sla en gedroogde tomaat, serranoham, Serrano Schinken € 9,50 
 

 

Broodjes,  Italiaanse bol of granenbol, 

Whole meal roll or white roll, Braunes oder Weißes Brotchen. 
 
Jonge kaas, Young cheese, Käse € 4,50 
Extra belegen kaas, 6 month old cheese, 6 Monate alte Käse € 4,50 
Beenham, Ham, Schinken € 4,50  
Kiprollade, Chicken filet, Huhnfilet € 5,25 
Kruidenroomkaas, Cream cheese with herbs, Kräuternrahmkäse € 5,25 
Gezond, Dutch way, Holländischer Art € 5,75 
 

  

Pannenkoeken, Pancakes, Pfannenkuchen 

 
Pannenkoek naturel, Plain, Natur € 6,50 
Pannenkoek spek, Bacon, Speck € 7,50 
Pannenkoek kaas, Cheese, Käse € 7,50 
Pannenkoek ananas, pineapple, Ananas € 7,50 

Pannenkoek spek / kaas, Bacon and cheese, Speck und Käse € 8,50 
Pannenkoek met vanille-ijs en slagroom, Vanilla-ice, whipped cream, Vanille Eis und Sahne € 9,50 



 

 

 
Lunchgerechten, Lunch dishes, Mittaggerichten,  

 

Uitsmijter naturel, fried eggs plain on bread, Gebackener Ei mit Brot € 5,00 
Uitsmijter kaas, fried eggs with cheese on bread, Strammermax mit Käse € 5,50 

Uitsmijter ham, fried eggs with ham on bread, Strammermax mit Schinken € 5,50 
Uitsmijter spek, fried eggs with bacon on bread, Strammermax mit Speck € 5,75 
Uitsmijter ham/kaas, fried eggs with ham and cheese, Schinken und Käse € 6,00 
 
Omelet naturel, plain, Natur. € 6,25 
Omelet kaas, cheese, Käse. € 6,75 

Omelet champignons, mushrooms, Pilzen. € 6,75 
Boeren omelet, farmers style, Bauern Omelette. € 7,25  
 
De stadshap, 1 sneetje kaas, 1 sneetje ham, 1 sneetje gebakken ei, salade,   € 6,75 
City dish,   Stadtplätter  
 
1 Vleeskroket met brood, meat croquet with bread,  
Fleischkrokette mit Brot  € 4,25 

1 Vleeskroket met franse friet, meat croquet with French fries, mit Frites € 5,25 
**Extra vleeskroket(alleen bij de kroketgerechten) extra meat croquet € 2,00 
  
 
Borrelhapjes , cocktail titbits, Snacks 

Portie bitterballen, appetizer croquets, Krokettenklößchen, 6 stuks € 4,25 
Warm bittergarnituur, plate with hot snacks, heiße Imbissen, 12 stuks € 8,50 
Koud bittergarnituur bestaande uit blokjes kaas, worst en olijven, € 6,75 

Cheese and sausage tray, Käse und Wurstplatter  
 
 
Kleine hoofdgerechten, Small main course, Kleines Hauptgerichten 

Hamburger (160 gram) met Franse frietjes,  
Hamburger with French fries, Hamburger mit Pommes  € 12,50 
Kipsaté met franse frietjes of brood,  

Chicken sate with bread or fries, Sate von Huhn mit Pommes oder Brot € 12,50 
 

 

Speciale rondvaartaanbieding, Special canal trip offer, Spezial Rundfahrt Angebot. 

Korting bij Lovers, Voucher voor 1 uur rondvaart bij Lovers nu slechts € 9,50. (normale prijs is € 12,50)      
Bij besteding van minimaal € 7,50 p.p. 
Discount at Lovers. A voucher for a one hour canal trip at Lovers for € 9,50 (normal price € 12,50) 
when you order for at least € 7,50 per person. 

Ein Coupon für eine Stunde Rundfahrt beim Lovers jetzt € 9,50 (normal € 12,50)  
bei Ausgabe von € 7,50 p.p. 



 

 

 
Koude voorgerechten, Cold starters, Kälter Vorspeisen  

 klein/small groot/large 

Pastasalade met rode pestodressing, rucola en tomaat. (vegetarisch) € 7,50 € 12,75 
Italian pasta salad with red pestosauce, rucola and tomato,  

Italienischer Pasta Salat mit Rote Pesto Sauce, Rucola und Tomaten 
Groene salade met gerookte kalkoen, romige dressing, spekjes en pijnboompitten € 7,50 € 12,75 
Green salad with smoked turkey, bacon and nuts, 
Gruner Salat serviert mit geräucherte Truthahnfilet, Pinienkerne und Speck. 
Caesarsalade, salade met ei, spekjes, Parmezaanse kaas en caesardressing. € 7,50 € 12,75 
Caesarsalad, salad with egg, bacon, Parmezan cheese and caesarsauce 

Caesarsalat, Gruner Salat serviert mit Ei, Speck, Parmesan Käse und Caesarsoße.  
Serrano ham geserveerd met zongedroogde tomaat en pijnboompitjes. € 7,50 €  12,75 
Serrano Ham served with sundried tomato and pinetree nuts, 
Serrano Schinken serviert mit Sonne getrockneter Tomaten und Pinienkerne 
 
 

Soepen, soups, Suppen 

 

Franse uiensoep,  € 4,75  
French onion soup, Französische Zwiebel Suppe. 
Romige champignon soep (vegetarisch), € 4,75 
Creamy mushroom soup, vegetarian, Cremige Pilzen Suppe, vegetarisch 
Soep van de dag,  € 4,75 
Soup of the day, Tagessuppe  

 
Warme voorgerechten, warm starters, Heiße Vorspeisen 

  
Lauwwarme pastrami geserveerd met augurk en ingelegde uitjes.  € 8,50 
Warm pastrami (beef) with pickles and pickled onions,              Menu supplement € 1,00 
Warmes Pastrami (Rindfleisch) mit Gurke und eingelegte Zwiebeln. 
Gegrilde gamba’s met knoflook en knoflookolie   € 9,50 
Grilled shrimps with garlic and garlicoil.                              Menu supplement € 2,00 
Grillierte Garnelen mit Knoblauch und Knoblauchöl. 

 
 
Menu’s 

3 gangen menu, 3 course menu  soep, hoofdgerecht, nagerecht € 29,50 
3 gangen menu, 3 course menu  voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht € 31,00 
3 gangen menu, 3 course menu  soep, vegetarisch/winter gerecht, nagerecht € 25,00 
3 gangen menu, 3 course menu  voorgerecht,vegetarisch/wintergerecht, nagerecht € 27,50 
 

 
 



 

 
Visgerechten, fish, Fischgerichte 

 
In de roomboter gebakken sliptong met citroenboter. € 19,50 

Sautéed small soles with lemon butter.  
Sautierte kleine Seezungen mit Zitronenbutter. 

Stoofpotje van kabeljauwfilet met room en kaas. € 19,50 
Stew of codfish with cream and cheese. 
Eintopf von Kabeljau mit Rahm und Käse.  
Gegrilde zalmmoot met witte wijn saus en ansjovisfilet.  € 19,50 
 Grilled salmon with white wine sauce and anchovies. 
 Grillierte Lachs mit Weißwein Soße und Sardelle. 
 

 

Vlees gerechten , Meat dishes, Fleischgerichte 

 
Varkenshaas gebakken en geserveerd met een romige champignonsaus. € 19,50 
Pork fillet, served with a creamy mushroomsauce. 
Schweinefilet, serviert mit Pilzen Rahmsoße. 

Lamsbout gestoofd in tomatensaus en geserveerd met pasta. € 19,50 
A leg of lamb stewed in tomatosauce and served with tagliatelle. 
Lammsknochen mit Nudeln und Tomatensoße.  
Gegrilde pepersteak met rode wijnsaus.  € 19,50 

Grilled peppersteak served with red winesauce. 
Grillierter Pfeffersteak serviert mit Rotwein Soße. 
 
  
Gevogelte gerechten, Poultry dish, Geflügel Gerichte 

 
Met Serranoham gevulde Kalkoenfilet, Parmezaanse kaas, witte wijnsaus en salie. € 19,50 

With Serranoham filled turkeyfillet, Parmezan cheese, sage and white wine sauce.  
Mit Serrano Schinken erfüllter Truthahn Filet, Parmesan Käse, Salbei und Weißwein Soße.  
Gekonfijte eendenbout met honingmosterdsaus.  € 19,50 
Stewed leg of duck with a honey mustard sauce. 
Entenbein mit Honig Senfsoße.   
 
 

Vegetarische hoofdgerechten,Vegetarian dishes, Vegetarisch  

 
Tortillawrap gevuld met groente, sojasaus en tempeh. € 15,00 
Wrap filled with vegetables, tempeh and prepared in a eastern way. 
Tortilla erfüllt mit Gemüse und Soja auf Orientalischer Art.  
Tagliatelle met Goudse kaas, babyprei en Zaanse mosterd € 15,00 
Tagliatelle served with baby leek, musterd and Gouda cheese. 
Tagliatelle mit frühlingszwiebeln, Senf und Gouda Käse. 



 

 

 
Nagerechten, desserts 

 

Sorbet Royale, diverse soorten sorbetijs. € 6,75 
Variety of sorbets, Sorbeteis 

Coupe ‘‘Nittert’’, Koffieijs met mokkasaus, koffiebonen en slagroom € 6,75 
Mokka eis with coffee extract and coffee beans and whipped cream,  
Mokka Eis mit Kaffee Soße und Mokkabohnen und Sahne.  
Coupe ’’Stuart“, 3 soorten yoghurtijs met vruchtensaus en slagroom. € 6,75 
Ice coupe with 3 kinds of Yoghurt ice-cream, and whipped cream. 
3 Arten Joghurt Eis mit Fruchte Soße und Sahne  

Zwarte sesam ijs bombe met vanillesaus. € 6,75 
Black sesame ice bomb served with vanilla sauce.  
Schwarze Sesam Eis Bombe serviert mit Vanille Soße. 
Tiramisu met koffiesiroop. € 6,75 
Tiramisu with coffeesyrup,  
Tiramisu mit Kaffee Sirup. 
Pulletje Smits, warm appelgebak met vanille-ijs in een pul geserveerd, Menu supplément  + € 1,00 € 7,75 
Warm apple pie with vanilla ice-cream and whipped cream served in a beerjug,  

Warme Apfelkuchen serviert in ein großes Bier Glas mit Vanilleeis und Schlagsahne. 
Kinderijsje, geserveerd in een leuke meeneembeker € 4,50 
Children’s ice cream,  
Kindereis  
 

 

 

 

 
 

Alle prijzen zijn inclusief BTW. 
All prices V.A.T. Included 

Wij accepteren creditcards van de volgende maatschappijen: 
Eurocard, Visa, American express en Diners. U kunt bij ons ook pinnen. 

 



 

 
Wijnen, Wines,  

 

Glas wijn,   rood (Merlot), rosé(Syrah) of wit(Chardonnay), zoet wit (Bereich Bernkastler). € 3,50 

Karaf wijn, rood (Merlot), rosé(Syrah) of wit(Chardonnay). € 13,00  
Port, sherry, Martini. € 3,25 

 
Witte wijnen, White wine. 

El Oro de Los Andes, Chileense Sauvignon Blanc. € 19,50 
Bereich Bernkastler, st. Amadeus, Zoete Duitse wijn, Sweet € 19,50 
Hoya de Cadenas Blanco, Spaanse wijn met een frisse fruitige smaak van appel en citrus € 21,00 
Frisse licht strogele wijn 

Laroche, Chenin By l'Avenir, frisse licht strogele wijn met een opvallend bouquet van rozen, een 
knisperende vriendelijke droge smaak, met overwegend citruselementen en een ronde afdronk. € 22,80 
Mondavi, Woodbridge, chardonnay. Een goudgele, ronde, romige wijn met aroma's van  
abrikoos, rijpe meloen en vanille en een milde, frisse afdronk € 23,25 
Nobilo, Orca bay, Een karakteristieke, crispy Sauvignon Blanc uit Nieuw-Zeeland met  
verfrissende aroma's van passievrucht en rabarber. € 23,50 
Hugel, pinot Blanc. Ronde zachte Pinot Blanc blijft door zijn verfijnde, frisse fruitzuren licht  
en de dorst lessen € 24,75 

Pouilly Fumé, Rive Droite. Droog. Grote naam uit de Loire. 100% sauvignon-blancwijn.  
Droog met het geurige fruit van appel, citrus en passievrucht. Fris en opwekkend € 29,50 
 
Rosé wijnen, rosé wine. 

Rosé de la chevalier, droog. Deze rosé is een levendige wijn vol fris aardbeienfruit € 22,55 
 
Rode wijnen, red wine. 

El Oro de Los Andes, Chileense Cabernet sauvignon € 19,50 

Everton, droge rode wijn, diep robijnrood, geur met aroma´s van rijpe bramen met sporen  
van kruiden, de smaak is vol en elegant. € 22,90 
Woodbridge, Robert Mondavi, Zinfandel, aroma’s van zwarte kersen, gestoofde pruimen,  
koffie, specerijen en peper € 23,15 
Parallel 45, Rhône, Paul Jaboulet, volle zachte wijn met aroma’s van rijpe bosvruchten en  
een vleug specerijen € 23,75 
Château Maison Noble Saint Martin, volle soepele fruitige Bordeaux met donkere tonen  

van koffie en chocolade, zachte sappige afdronk. € 24,10 
Museum, Crianza, 100 % tempranillo-druif, houtgerijpte Spaanse wijn met een  

romige afdronk met een vleugje karamel. € 24,70 
 
Mousserende wijnen. Sparkling wines 

Follador, Prosecco di valdobiadene, mousserende Italiaanse wijn. € 22,90 
Champagne Irroy carte d´or, brut, Een frisse, droge (aperitief) champagne  
met een milde mousse. € 42,50 

Café Restaurant sinds 1919



 

 
Geschiedenis 

Het Smits Koffiehuis is al sinds 1919 voor zeer velen een begrip en het dient vaak voor stadgenoot en voor 
hen die van "buiten" komen, tot pleisterplaats. Het staat er ook zo enorm gunstig; immers vlakbij de in- en 

uitgang van het Centraal Station. Daarom is het Smits Koffiehuis ook zo geschikt voor afspraken met 
reizigers uit de provincie. Kortom het Smits Koffiehuis heeft in de loop der jaren een belangrijke sociale en 

toeristische functie gekregen. Het is bij uitstek een trefpunt. En daarbij komt, dat aan het houten gebouw 
een zekere monumentale, bouwkundige waarde niet kon worden ontzegd. Het interieur is karakteristiek voor 
de tijd waarin het Smits Koffiehuis werd gebouwd (begin 20e eeuw) en bij mooi weer is het terras aan het 
water vaak niet groot genoeg om alle bezoekers, die een plaatsje aan het water zoeken, te kunnen herbergen. 
Het Smits Koffiehuis ontleent zijn ontstaan aan de stoomtram die de verbinding onderhield met Amsterdam 

naar het noorden van de provincie. Het vormde zowel het begin als 

het eindpunt van dit al lang verdwenen openbare vervoermiddel. Het 
was een voor zeer velen dierbaar plekje en het was dan ook geen 
wonder, dat bij alle kabaal over de metroaanleg, menige 
Amsterdammer ook zijn stem verhief tegen de afbraak van dat Smits 
Koffiehuis in 1971. 
 
Die afbraak was nodig omdat de metro ontwerpers juist op die plaats 
het eindstation hadden geprojecteerd. Alle protesten tegen de sloop, 

waarbij de Bond Heemschut voorop ging, hielpen niet. Het Smits 
Koffiehuis werd afgebroken, maar alle onderdelen werden wel 
opgeslagen. Daar waren interessante kunsthistorische zaken bij, zoals 
glas in lood ramen, tegeltableaus, lampen en lantarens. Die opslag 
geschiedde omdat men de mogelijkheid van herbouw niet helemaal 
wilde uitsluiten. Met deze toezegging verstomde het gemurmel van 
het Amsterdamse volk. Herbouw op dezelfde plaats leek 
waarschijnlijk. Maar B. en W. bleken van gedachten veranderd. Het 

gesloopte materiaal van het Smits Koffiehuis moest maar op de 
schroothoop, met uitzondering dan van enkele kunsthistorisch waardevolle onderdelen. De Amsterdammers 
pikten dit niet. Beloofd is beloofd; het Smits Koffiehuis zou worden herbouwd, zo had het van de tafel van B. 
en W. geklonken. En met die belofte in het achterhoofd nam de Bond Heemschut het initiatief tot de 
oprichting van een stichting met het doel "de herbouw te bevorderen, bij voorkeur op de oude locatie, van 
het Smits Koffiehuis te Amsterdam". Zowaar geschiedde in 1981. 
De Amsterdammers mogen dan wel als "lastig" worden afgeschilderd, met deze actie voor het behoud van het 

Koffiehuis aan het open havenfront, hebben zij voor een goede zaak gestreden. 
Inmiddels zijn we al weer bijna 29 jaar verder en zitten we weer in de vuurlinie van de metro aanleg. Sinds 

de vorige metro aanleg worden we in de volksmond, naast Smits Koffiehuis, nog steeds Noord-Zuid 
Hollandsch Koffiehuis genoemd.  


